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PROSPERA IL COMMERCIO IRREGOLARE

Pesce “sottobanco”
quando la passione
diventa business

Orate e branzini pagatl in contantl 20euroal chllo
ILCASO ' ;

GIORGIO GIORDANG

SANREMO. Quando la passione si
trasforma inun commercio: 20 euro
al chilo per orata o branzino & una
buona ragione per fare fruttare il
proprio hobby, specie in questi tem-

i di ristretiezze economiche,
prezzo medio che i ristoranti
sanremesi paganoinneroachihaun
pesce fresco davendere, Il commer-
cio del pescato & vietato agli sportivi
{solo il “consumo personale” viene
consentito), ma non mancachi si la-
scia tentare, siano appassionati di
canna e lenza, dei palamiti o delle
immersioni subacquee. A benefi-
ciarne sono soprattutto i ristoranti,
che si garantiscono pesce fresco e di
ottima qualith a prezzi basei, con
puadagni non rintracciabili dal fisco,

Alessio Parisi, responsabile pro-
vinciale per le attivita subacquee
della Fipsas, Federazione Italiana
Pesca Sportiva, & apertamente con-
trarioaquesta pratica epropone una
spluzione adottata in Paesi vicini,
eome Francia e Croazia.

«Bisogna costringere i pescatori
sportivi a tagliare la pinna caudale
del pesce catturato - racconta - &
Tunica soluzione. Lcontrollisi fanno
soprattutto nei ristoranti, ma per la
Guardia Costiera non cosi semplice
risalire a quale fra le varie partite di
pesce acquistate dai ristoratori ap-
partiene ogni singolo pesce. In que-
sto modo sarebbero immediata-
mente riscontrabili i pesd di prove-
nienza sportivas,

1 pescatori sportivi hanno I'obbli-
godinon superarei 5 chilidi pescato
apersona. Entro questa cifra sono in
regola, Oltre scattano multe salatis-
snne,dal]l]ﬂ[)mﬂ[)l]ﬂeum Pai ceil
caso del tonno rosso che & un pesce
protetto. Si puo catbarare al ma
mo un esemplare, pena, anche qui,
multe da migliaia di euro,

«Ma & una regola facilmente aggi-
rabile - spiega Parisi - la capitaneria
nonpud certofermare tuttii natanti
di ritorno in porto. E chi viene fer-
mato dopo I"attracco pud sempre di-
re che era a pescare con qualcuno si-
no adue minuti prima. Infattiilmer-
eato abusivo &molto attivos.

A dominare la scena ovviamente
non sono i sub o i pescatori con la
canna, quanto piuttosto gli amanti
dei palamiti, che hanno 200 ami cia-
scuno e possono quindi arrivare an-

PINNA CAUDALE
TAGLIATA
CONTRO GLI ABUSI

Secondo il responsabile per le
attivita subacquee della Fipsas
per limitare il commercioirre-
golare del pesce sidovrebbe
imporre ai pescatori sportivi il
taglio obbligatoriodella pinna
caudale delle prede

che apescate da 50 chili inuna volta.
Pesce che naturalmente non finisce
tutto nel congelatore del singolo
sportivo.

«Le ragioni del divieto di vendita
sono ovie -continua Parisi - evitare
Tevasione fiscale, dichivende edi chi
compra, arginare laconcorrenza sle-
ale nei confronti dei professionisti e
garantire Ia tracciabilith degli ali-
menti,inossequioalle normative co-
munitarie. Su questo ultimo aspetto
perd sottalineerei che il concetto di
pesce “fracciabile” non coincide ne-
cessariamente con quello di
to“sicuro®. Faccio un esempio: i pe
sl diallevamentospesso si ammala-
no per il soveanmimero e vengono
curati a botte di antibiotici, che poi
finiscono nel nostro piatto, I pesce
del nostro mare ¢ di certo pil sanos,

I professionisti dal canto loro non
mancano di aggirare le norme drib-
blando i termini stagionali o evitan-
do difatturareil venduto, Ed proprio
questo il fenomeno tenuto maggior-
mente d'occhio dalla Guardia Co-
stiera, essendo quello con il maggio-
Te impatto numerico, sicuramente
non comparabile al pur prospero
mercato nero alimentato dai pesca-
tori sportivi

Insomma, a detta della stessa Ca-
pitaneria, il fenomeno del commer-
cioittico irregolare in cittaha radici
estese e profonde,
glordanci@lisecoloxdc it
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TRACCIABILIT,
NON VUOL DIRE
ALIMENTI GENUINI

il concetto dipesce "tracciabi-
le" non coincide necessaria-
mente con quello di alimento
“sicuro™ | pescidi allevamento
spesso si ammalano per il so-
Wrannumero e vengono curati
a con forti dosi di antibiotici

Alessio Parisi, responsabile provinciale per le attivita subacquee della Fipsasm lotta per il ispetto delle norme:

CONTROLLI A TAPPETO SUTUTTA LA FILIERA ITTICA

GUARDIA COSTIERA IN PRIMA LINEA
PER STRONCARE IL MERCATO NERO

Fatture mancanti, violazioni dei divieti stagionali, merce sotto-taglia e cattiva conservazione

SANREMO. Il pescato del Golfo di
Sanremoéun piatto tipicoche hafat-
to Ia fortunadeiristoratorilocali Ma
non di rado arriva sulle nostre tavole
in modo irregolare.

Pesce conservato in maniera ap-
prossimativa, qualche volta decisa-

i A

I 0, mancata
ne sul meni dei ristoranti dei pro-
dotti congelati, mancato rispetto
delletaglie minime, molto spesso pe-
scato di provenienza non certificata:
naturalmente sul banco deglhi acou-
satinon d sono soloi pescatorispor-
tivi, anche se qualeuno a tutti gli ef-
fetti ha trasformato Fattivita in una
mezza professione, ma anche e so-
prattutto i pescatori professionisti:
mercevendutafuori fattura e irrego-
larita legate alla stagionalita, per
esempio, la pescadel tonnosialterna
aperiodia quelladel pesce spada, ma
non di radoc'e chi fa “confusione”. E
poi ¢'¢ il problema dei distributori e
deiristoratori,

icomandante Andrea Betti

Tlcomandante della capitaneria di
porto sanremese, tenentedi vascello
Andrea Betti, dettaglia le problema-
tiche. Per quanto riguarda il com-
merciopraticato daglisportivianche
il comandante auspica che vengano
presedecisioninazionali: «L'ideadel
tagliodella pinna cuadale & buona, se
ne &parlato anche in passato, ma la
lentezza della macchina burocratica
italiana non ha ancora permesso il

concretizzarsi defla cosas, A quanto
aprelenormativevannoadeguateun
po’ su tuttii fronti « Prendiamo ilca-
sodeltonnoe del pesce spada - conti-
nua- ilperiododi divieto dipescaper
I'uno o per l'altro dovrebbe essere
definitoin base alla reale presenza di
questi pescinel mare., Ma capita an-
che che chi esce per pescare pesce
spada,volente onolente catturideci-
ne di tonni e viceversas,

Anche i ristoratori nel mirino. «
controllisi fanno soprattutto nei lo-
cali, Ia recente operazione Octopus
ci ha portato a verificare grossisti,
centri di grande distribuzione, pe-
scherie e ovviamente ristoranti, nel-
le Province di Imperia e Cunen. Sia-
mo molto attenti in tema di traccia-
bilta ed etichettatura, Le norme co-
munitarie sono stringenti Tuttavia
ilmercato illegale e diffuso e le viola-
zioni igieniche frequenti, non a easo
nelle ultime vacanze di Natale abbia-
mo riscontrato 34 illeciti ammini-

strativi per un ammontare comples-
sivo di 52.331 euro di sanzioni pecu-
niarier, Oltre alla provenienza, la ca-
pitaneria non manea di verificare 1o
stato di conservazione del pesce.

«Lanostracompe tenza arriva solo
sino ad un cer to punto - spiega anco-
ra Betti - poi chiamiamo in causa
TAsl, che procedeal sequestrodel pe-
scato. 11 pit delle volteil problema &
tecnico, riguarda cioe i friporiferi,
che non sono a norma. [ ristoratori
sono tenutiaverificareche latempe-
ratura dei congelati resti costante.
Ma aleunihanno ancorafrighiinade-
guati allo scopos. E purtroppo si re-
gistrano anche casi di pessima con-
servazione dovuta a evidenti ragioni
di negligenza da parte del singolo
commerciante: «Situazioni gravi e
censurahili Pesce decisamente an-
datoamale-conchideilcomandante
Betti -impossibile da non notare per
chi lo ha sottomano giornalmentes.
6.

IERI L'UDIENZA PRELIMINARE

“Pony express” della cocaina patteggia condanna a tre anni

Gianni Valori ottiene gli arresti domiciliari, le posizioni degli altri tre indagati verranno valutate il prossimo 24 febbraio

PAOLO ISAIA

SANREMO. Grazie alla copertura
delFattivita dicorriere di uno diloro,
avevano avviato un fiorente traffico
didroga: assieme alla merce, nelfur-
pome trasportavano anche eroina e
cocaina. A sei mesi dall'operazione
“Pony Express” dei carabinieri del
nucleo operativo della compagnia di
Sanremo, ieri mattinasono compar-
si davanti al giudice per le udienze
preliminari Laura Russo i due prin-
cipali componenti  dell’'organizza-

zione, i sanremesi Gianni Valori, 43
anni, e Leonardo Faraldi, 42 anni 11
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primo, difeso daghi avvocati Vincen-
zo leardi e Alessandro Moroni, ha
patteggiato unacondanna a tre anni
direclusione e 16 mila euro di multa.
Al patteggiamento ¢ seguita la con-
cessione degli arresti domiciliari, a
fronte dell'esito positivo del percor-
so riabilitativo affrontato in carcere
dall'imputato.

Diversala sorte gindiziaria di Leo-
nardo Faraldi. Proprio per poter ve-
rificare i progressi terapeutici del-
Tuomo, il gup ha deciso di rinviare
Tudienza al prossimo 24 febbraio,
quando verranno valutate anche le
posizioni di altre due persone coin-

-
Gianni Valori, 43 anni

volte nel blitz dei carabinieri, Massi-
mo M. , di Vallebona, e Maria F., di
Vallecrosia, rispettivamente difesi
dagli avvocati Marco Bosio e Claudia
Rodini,che erano statiindagatia pie-
de libero.

Leindagini che portarono in car-
cere Valori e Faraldi, coordinate dal
pm Maria Paola Marrali, erano scat-
tate afebbraio 2011, quando imilitari
scoprirono i metodo ideato dalla
banda per spacciare ercina e cocaina
adunafittarete diconsumatorie tos-
sicodipendentisanremesi. Lacoppia
disanremesi,in particolare, raggn-
gevano Milano e dintorni un volta al-

Ia settimana per rifornirsi della dro-
pa, di qualith purissima, che veniva
poi tagliata e immessa nelle strade
della cittadei fiori,

Llordinanza di custodia venne
emessa dal gip Leopardi a Iuglio, e
raggiunse Leonardo Faraldiincarce-
re, dove i trovava da due mesi, per-
ché arrestato in flagrante, sempre
dai carabinieri, al ritor no da uno dei
viaggi a Milano. In quella occagione,
I'uomo viaggiava con 6 grammidico-
caina purissima, che Lrasportava na-
scosta nellintestino; 'omo la espul-
se compiendo aleune flessioni sulle
pambe.

Satvo per Use personale &' vl

PRODUZIONI AGRICOLE
Convegno

sugli Ogm
aVilla Nobel

SANREMO. Gli organismi genetica-
mente modificati (Ogm) saranno al
«centro diunconvegno inprogram-
ma domani a partire dalle10.30 a
Villa Nobel, suiniziativa dell'Ordi-
ne dei dottori agronomi e dei dot-
tori forestali della provincia di Im-
peria. Il moderatore sara Fiorenzo
Gimelli, agronomo del Centro re-
gionaleservizi per la floricoltura di
Sanremo. Sono previsti, tra gli altri,
inter venti di Enrico Zilioli e Sabrina
Diamanti, Davide Salvi, Andrea Al-
lavena (del Cra-Fso di Sanremo), e
dell'assessore ligure allagricoltura
Giovanni Barbagallo.
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